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Ho provato tante planetarie e devo 
dire che per gli impasti lievitati le 
migliori sono quelle della 
Ferrari. Gli impasti si incordano 
che è una bellezza e lievitano da 
subito. Riesco a fare delle pizze 
fantastiche in giornata.

Gabriele. ★ ★ ★ ★ ★

PASTAIO
IMPASTATRICE PLANETARIA - STAND MIXER
mod. G20149

Alimentazione / Power supply: Potenza W / Power W: Dim.: (L x H x P) cm Peso - Weight Kg: Cod. EAN Master Pz: Pallet Pz:

AC 220-240V ~ 50-60Hz 1400 (1800 Max) 39 x 35.5 x 25 5.8  1 24

- 6 velocità di funzionamento + PULSE
-  Contenitore 7 litri in acciaio inox con coperchio
-  Possibilità di lavorare impasti di max 3kg 
 (a seconda degli alimenti da impastare)
-  Piedini con ventosa per maggiore stabilità
-  Dispositivo di sicurezza che impedisce 
 uso involontario
-  Accessori inclusi: uncino impastatore 
 e mescolatore in alluminio, frusta sbattitrice 
 (o planetario) in acciaio inox, coperchio 
 in plastica trasparente

-  6 speed + PULSE
-  7 liters stainless steel bowl with lid
-  Can work up to 3kg of ingredients 
-  Antislip feet for maximum stability
-  Safety switch 
-  Accessories: hook for kneading and mixer 
 for soft dough in aluminium, beater 
 in stainless steel, lid in transparent plastic 
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OPZIONALI (VEDI PAG. 89)

G20115
TIRAPASTA

PASTA MAKER

G20114
TRITACARNE

MEAT GRINDER

G20116
TAGLIATELLE

FETTUCCINE MAKER

G20117
SPAGHETTI

SPAGHETTI MAKER




